ОТЧЕТ О ПРАКТИКЕ, студент СПЕЦИАЛЬНОСТЬ: «Технология продукции общественного питания»260502 (ТП 5).

Предприятие: ЭМУП «Общепит»

Юридический адрес  предприятия: г. Сыктывкар, ул. Лесная,11. 

График работы предприятия:

Понедельник – пятница  с 8:00 до 15:00

Суббота, воскресенье – выходные дни.

Режим работы сотрудников

Режим работы штатного расписания для каждого цеха –с 08:00 до 15:00. 

Методические указания по выполнению отчета по практике по профилю специальности

1. Полное наименование предприятия с указанием формы собственности (ЗАО, ТОО, ООО и т. п.);

2. Юридический и фактический адрес (если есть филиалы, то указать адреса филиалов);

3. Режим работы для посетителей; Режим работы для сотрудников, штатное расписание;

4. План расположения торговых и производственных помещений (можно использовать план эвакуации);

5. Характеристика производственных помещений (горячий, холодный, булочный, овощной, мясной цех) — план расположения, расстановка оборудования, ассортиментный перечень выпускаемой продукции. Каждый цех расписать отдельно. Расположение оборудования можно показать схематично, можно фотографии. 

Расписать объем выполненных работ за время практики в каждом цехе в соответствии с программой, указать прирост умений и навыков при производстве кулинарной продукции. 

Сделать анализ качества оборудования — качественные показатели, производительность, безопасность.. Внести предложения по модернизации оборудования. 

Сделать анализ ассортимента выпускаемой продукции, внести предложения по расширению ассортимента и внедрения новых видов кулинарной продукции.

6. Характеристика складских и подсобных помещений — план расположения, расстановка оборудования;

7. Характеристика торговых помещений — план расположения, расстановка мебели. Сделать анализ оформления интерьера, внести предложения по модернизации и дизайну торговых помещений;

8. Сделать общие выводы по работе предприятия, внести предложения по улучшению работы предприятия в целом, по режиму работы, по кадровому составу, по ассортименту выпускаемой продукции и оказанию услуг общественного питания
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